Menu Koy

Aperitius del xef
Aperitivos del chef

Usuzukiri de vieira japonesa
Usuzukiri de vieira japonesa

Alberginia mar i muntanya
Berenjena mar y montaria

Bacalla negre del nord de Japd
Bacalao negro del norte de Japdn

Kakiage de gambes vermelles
Kakiage de gambas rojas

Uramaki

Yakisoba amb espardenyes i iberic
Yakisolba con pepino de mar e ibérico

* Vedella japonesa “Wagyu” D.O. Miyazaki (opcional)
* Temera japonesa "Wagyu' D.O. Miyazaki (opcional)

Postres
Fostres

95 €
*125 € amb opcid / con opcion

Aquest menu és per gaudir a taula completa - Este menu es para mesa completa
4.5 % IGlI no inclos - 4,5 % ICI no incluido
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Menu Hermitage

Aperitius del xef
Aperitivos del chef

Tartar amb ostra, toro i caviar imperial
Tartar con ostra, toro y caviar imperial

Cocotxas amb el seu suc
Kokotxas en su jJugo

Sashimi moriawase

Llagosta amb arros integral japones
Langosta con arroz integral japonés

Anguila del Delta de I'Ebre
Angulla del Delta del Ebro

Ramen japones amb fideus “Nyumen” i espardenya
Ramen japonés con fideos "Nyumen” y pepino de mar

Gamba vermella amb socarrat d’arrdos sushi
Gamba roja con socarrado de arroz sushi

Sushi

Vedella japonesa “Wagyu” D.O. Miyazaki
Temera japonesa "Wagyu' D.O. Miyazaki

Postres
FPostres

135 €

Aquest menu és per gaudir a taula completa - Este menu es para mesa completa
4.5 % IGlI no inclos - 4,5 % Gl no incluido



Suggeriments - Sugerencias

Sashimi moriawase (6 varietats) 46 €
Sashimi moriawease (6 variedades)

Tokusen sushi moriawase (6 peces) 37 €
Tokusen sushi moriawase (6 piezas)

Kakiage de gamba vermella i verdures 30 €
Kakiage de gamioa roja y verduras

Arros integral de llagosta amb bolets b4 €
Arroz integral de langosta con setas

Toro tataki amb bambu 30 €

Toro tataki con bambu

Entrants - Entrantes

Ostra amb ponzu 7€M
Ostra con ponzu

Ostra rostida 7€
Ostra asada

Tartar de tonyina vermella 28€
Tartar de atdn rojo

Amanida d’algues amb anxoves i vinagreta japonesa 18€
Ensalada de algas con anchoas v vinagreta japonesa

Soja verda “edamames” amb 3 tipus de salses 12€
Soja verde "edamames” con 3 tipos de salsas

Tartar d’ostra, tonyina, torus i caviar imperial 42 €
Tartar de ostra, atun, toro y caviar imperial

Alberginia mar i muntanya 20€

Bereniena mar y montafia

Les mitges racions tenen un suplement de 10% - Las medas raciones son sujetas a un suplemento de 10%
4.5 % IGI no inclos - no incluido

(AL ARERKRRKRKRRKKRE



Sopes i Fideus - Sopas y Fideos
Sopa de miso amb peix blanc i tofu 16€
Sopa de miso con pescado blanco vy tolu

Ramen japonés amb fideus “Nyumen”, espardenyes i papada 36 €
Ramen japonés con fideos “Nyumen”, pepino de mar y papada

Fideus saltats “Yakisobas” amb espardenyes i secret ibéric 33€
Fideos salteados "Yakisobas" con pepino de mar y secreto ibérico

Carns - Carnes

Vedella japonesa “Wagyu” D.O. Miyazaki 80 €
Termera japonesa "Wagyu' D.O. Miyazaki

Postres
Sorbet de “Umeboshi” amb prunes escabetxades 12€
Sorbete de "Umeboshi” con ciruelas escabechadas

Escumds de cheese cake amb te verd 12€
Espumoso de cheese cake con té verde

Getal de “Yuzu” amb te “Gewnmaicha” 12 €
Helado de "Yuzu' con té "Gewnmaicha'

Helado de chocolate con “Yuzu” 8¢
Helado de chocolate con “Yuzu'

Les mitges racions tenen un suplement de 10% - Las medas raciones son sujetas a un suplemento de 10%
4.5 % IGI no inclos - no incluido
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