
Escudella de navidad 
con galets y pelotillas 

A CASA 

disfrutar de los nuestros, es lo más importante

haz que estas fiestas, sean aún más especiales y

 llévate sol i neu a casa el 24,25,26,31 de diciembre

Bullabesa de pescado y 
mariscos con tropezones

Sopa de boletus y castañas 
con foie gras  

Canelones tradicionales de pollo 
de corral con crema de trufa 

c a n e l o n e s 

Canelones de rape y gambas 
con velouté de marisco 

Canelones de confit de pato 
con foie gras 

Bombón de cordero lechal con 
verduritas y setas 

c a r n e s 

Cochinillo de segovia asado a 
la naranja

Pollo de Gers relleno y asado 
entero con trufa de invierno 
(pieza entera) 

Zarzuela de pescado y marisco 

Rodaballo al horno con
patatitas 

Caldereta de bogavante 

gallego (pieza de 500gr.) 

+376 870 670 concierge.fb@sporthotels.ad

p a r a  h a c e r  t u  p e d i d o ,  c o n t a c t a n o s  : 

s o p a s 

p e s c a d o s  y  m a r i s c o s 

p o s t r e s 

Tronco de Navidad con mousse 
de cava, pistacho y frutos rojos 

Pastel Cardinal con nata al    
Kirsch y chocolate caliente

Pastel de queso tradicional con 
queso del país

“Galette des rois” con crema 
de almendras

Panettone Hermitage de cho-
colate y naranja confitada	

Turrón Hermitage de yema 
quemada

Turrón Hermitage de jijona 

Polvorón Hermitage de 
almendra y avellanas 
(Caja 10 unidades)

15,00€

18,00€

18,00€

22,00€

22,00€

20,00€

25,00€

22,00€

30,00€

25,00€

25,00€

30,00€

8,00€/pax

8,00€/pax

10,00€/pax

20,00€/pax

25,00€/pax

18,00€/pax

18,00€/pax

15,00€/pax

min. antelación 

selecciona los platos que más te gustan y ¡háznoslo saber! 


