El prestigi a 4 mans
per un singular ment
amb estrella

La creativitat i 'originalitat de la
cuina de 2 xefs amb estrella Michelin,
en exclusivitat a Soldeu.

I’Sport Hotel Hermitage & Spa*****,

us proposa gaudir, el proxim 17 de Novembre,
d’un mend tnic de les mans dels reconeguts
xefs: Carles Gaig 1 Stéphane Tournié.

Aperitiu 1 Ment a 4 mans:

Mini canelons amb tofona
Perfecte de colomi amb Oporto
Vieires amb fruites exotiques
Tartar de bou al soja amb caviar dels Piri-
neus
Ostres en amanida de llenties,
foie gras i remolatxa
S o ok ok o ok
Amanida de perdiu escabetxada i rove-
llons
Foie gras d’anec escalfat amb ostres
“Fillardeau”, brou al gingebre
S ok ok ok o

Calamarsets lacats amb ceps
Filet rostit de bou bioldgic, amb especies | ‘ |
i llagosta a la mantega “surf & turf”
S ok ok ok o

Sport. Hotel Hermitage & Spa

Innovacié de la crema catalana Soldeu - Andorra

“Douceur” de xocolata negre al pebre de okl

Madagascar i mango

Stephane
el Tournic Ulrrels

+ Reserves: +376 870 670 A by Carles Gaig
g f *’; restauracio.hermitage@sporthotels.ad Les JARDINS DE L' OPERA




