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INOTICIA D’EMPRESA

El margues de Grindn ofereix
un tast a I’lhotel Sport Village

REDACCIO
ANDORRA LA VELLA

El marques de Grifiéon, Carlos
Falco, president dels cellers
Pagos Marqués de Grifidn, va
oferir a finals de la setmana pas-
sada un tast al Principat. L'hotel
Sport Village va ser l'escenari
d’una sessié de tast que va ser-
vir per degustar un oli i sis vins,
cinc dels quals elaborats al do-
mini de Valdepusaiunaltreala
comunitat de Madrid. Després
d’exposar la historia de la finca,
que va comengar ara fa uns 40
anys, i la filosofia seguida per
a 'elaboracié dels seus vins, els
assistents van poder comprovar,
de la ma del mateix marques de
Grifidn, les qualitats de les dife-
rents varietats.

Falco, autor de 'obra Enten-
der de vinos i pioner en la mo-
dernitzacié de la viticultura a
I’Estat espanyol, va destacar la
importancia de seguir correcta-
ment les tres fases del procés de
tast. Primer la visual, “mirar el
vi a la copa” per comprovar-ne
el color i que no estigui terbol.

]

El marqués de Griion, Carlos Falcd, tasta un dels vins oferts a la degustacio.

A continuaci6 cal “moure el vi”
per passar a la fase ofactiva, que
segons Falcd és la més impor-
tant de les tres. Finalment, el
tast conclou amb la fase gustati-
va. En aquest sentit, va especifi-
car que per fer la degustacié cal
utilitzar un “llenguatge compa-
ratiu” en que es descrigui “allo
que sentim al paladar”.

Participa en la campanya i envia'ns les teves fotos,
pots guanyar un iPad, un iPod i premis molt turistics.
Per a més informacid entra a www.andorraenamora.ad

TATI MASIA

Quant als factors que influei-
xen en la produccié d"un bon vi,
el marques de Grifiéon va apun-
tar que es tracta d'una suma de
“petits factors”, que van des
del sol i el subsol fins a les va-
rietats de raim que s’utilitzen,
si es guarden en barrica i quant
de temps hi estan, i el procés de
fermentacid del producte.

El record que s’enduguin d’Andorra depen de tots.
Ajuda’ls a enamorar-se del nostre pais!
El sector turistic és el gran motor de 'economia andorrana, i és per aixo que

U'hem de cuidar entre tots. Amb cada petit gest quotidia podem millorar els
records de tots els qui ens visiten, ajuda’ls a enamorar-se del nostre pais!

ICIRCULACIO

Tancament

de PPavinguda
Salou a Andorra
la Vella

REDACCIO
ANDORRA LA VELLA

Des d’avui fins dijous vinent
el tram de l'avinguda Salou
que esta situat entre la cru-
lla amb el carrer Prat Salit
i el pont de la Palanca de la
capital estara tancat a la cir-
culacié de vehicles entre dos
quarts de deu de la nit i les
set del mati, segons van in-
formar ahir des de la corpo-
racié parroquial d’Andorra
la Vella.

El motiu de les restricci-
ons al transit rodat sén uns
treballs de condicionament
i millora de la via que s’han
de portar a terme. Aixi, se-
gons va informar la corpora-
cié de la capital, en el trans-
curs d’aquestes nou hores i
mitja diaries de tancament
de l'avinguda es fara un nou
enquitranament del pavi-
ment, concretament al tram
compres entre Prat Salit i el
limit de l'estacié de servei
Pirineu.

Govern d’Andorra

IEDUCACIO

Obert el termini
per a les proves
per al titol de
batxiller

REDACCIO
ANDORRA LA VELLA

La conselleria d’Educaci6 de
I'ambaixada d’Espanya ja ha
obert el termini per inscriu-
re’s a la convocatoria de pro-
ves lliures per obtenir el titol
de batxiller per a persones
majors de 20 anys, segons
han informat des de la ma-
teixa conselleria.

Les persones interessades
a presentar-se als examens,
que tindran lloc el 6 de
maig, s’hi podran inscriure
a la conselleria d’Educacié
de l'ambaixada fins al 21 de
marg. Per accedir a la con-
vocatoria cal ser major de
20 anys o complir-los aquest
any i no cursar cap ense-
nyanga de batxillerat en cap
de les modalitats. Aixi ma-
teix, els nacionals espanyols
han de residir temporalment
o habitualment al pais i els
no espanyols han d’haver fet
préviament estudis reglats
espanyols.




