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La Universitat d’Andorra
(UdA) ha publicat un mo-
nogràfic sobre la signatura
digital. L’obra, d’Amadeu Al-
bós, Aleix Dorca i Alan Ward,
respon diverses preguntes
que es plantegen al voltant

de la signatura digital: què
és, com funciona, per què i
per a què utilitzar-la, com es
pot verificar i si és segura,
entre altres. Les preguntes
tenen dues respostes, una
de breu i una altra de més
elaborada que desenvolupa
rigorosament els principals
aspectes lligats a la qüestió.
L’objectiu de la nova publica-
ció de la UdA és oferir una

visió general però acurada i
rigorosa de la signatura digi-
tal, del seu funcionament,
de l’aplicació i la utilització
en la vida quotidiana. També
es fa una avaluació de la se-
guretat que proporciona. La
publicació inclou un recull bi-
bliogràfic de referència, per
ampliar els conceptes pre-
sentats, i un glossari dels te-
mes habituals de la temàti-

ca. Aquesta obra és resultat
de l’activitat del grup de re-
cerca en Seguretat en trans-
missió de dades i programa-
ri lliure i es pot adquirir a les
llibreries per 12 euros. La
presentació d’aquesta publi-
cació coincideix amb el de-
bat al Consell General de la
llei de signatura digital, que
tindrà lloc el proper 29 de
desembre.

La UdA publica un llibre sobre la signatura digital
El monogràfic respon diverses preguntes que es plantegen al voltant d’aquesta qüestió

REDACCIÓ

La consulta de guies de viatge
i revistes, la connexió a inter-
net i l’estudi són les principals
activitats que porten a terme
els visitants del Punt d’Informa-
ció Juvenil (PIJ) d’Ordino. Tot i
que l’espai va orientat a joves
d’entre 12 i 30 anys, els que
freqüenten més l’espai són els
nois i noies d’entre 14 i 17.
L’objectiu, però, per als propers anys és atreure una franja d’e-
dat més àmplia, segons es va fer saber en el marc de la cele-
bració del segon aniversari del PIJ d’Ordino. Durant el darrer any
s’han realitzat tallers de manualitats relacionats amb el reciclat-
ge, s’ha col·laborat amb el Pla Nacional contra les Drogode-
pendències fent tallers sobre el cànnabis i s’ha tractat l’assetja-
ment escolar amb unes xerrades dirigides a pares i fills. El PIJ
també ha organitzat jornades lúdiques com l’Snow Day Jove.

La consulta de guies 
de viatge i internet,
principals activitats 
al PIJ d’Ordino

El Sindicat de Treballadors
del Sector del Comerç i de
l’Hostaleria (SAT2TICO) va
presentar diverses reivindica-
cions davant el cap de Go-
vern, Jaume Bartumeu.
Aquestes demandes són un
Estatut dels Treballadors, una
Llei de garanties sindicals i
que l’1 de Maig sigui festiu.
Així ho van manifestar el secretari general i el portaveu del
sindicat, Toni Capdevila i Carlos Jori, en una reunió amb Bar-
tumeu. El Govern es va comprometre a tornar-se a reunir a
principis d’any amb el sindicat per començar a elaborar una
proposta de llei de garanties sindicals, que Andorra «com a
país democràtic ja hauria de tenir», segons Jori, i que el sin-
dicat considera factible tenir enllestida abans de l’1 de maig
malgrat la composició del Consell General.

El SAT2TICO demana
una Llei de garanties
sindicals per abans de
l’1 de maig

L’Associació d’Hotelers
d’Andorra (AdHA) i la Unió
Hotelera (UH) juntament
amb l’Associació de Celíacs
(ACEA) coincideixen en la
necessitat d’oferir una res-
tauració sense gluten amb

garanties. «Hem d’estar
preparats per atendre amb
qualitat tots els turistes si-
guin quines siguin les seves
demandes», van dir. Fins
ara, el restaurant Can Ma-
nel ja oferia menús per a
celíacs, i recentment s’hi ha
afegit el grup Sport Hotels
Resort & Spa de Soldeu,
que ha rebut el segell certi-
ficat de qualitat Sense

al·lèrgens, que l’acredita
per poder donar servei a
clients amb problemes
d’al·lèrgies i intoleràncies
alimentàries mitjançant car-
tes adaptades. El segell té
el suport de l’Associació
d’Al·lèrgics i Intolerants Ali-
mentaris i de l’empresa Alti-
mir Assessoria, que audita
els protocols específics del
segell de qualitat. Per acon-

seguir aquesta acreditació,
el personal del grup hoteler
ha hagut de passar un cur-
set de formació específica
per saber què cal fer per
preparar la cuina i com ma-
nipular els aliments. Són
protocols que no poden ob-
viar-se i que obliguen a ser
molt curós en el tractament
i elaboració dels aliments
per aquest col·lectiu.

Andorra es prepara per rebre al·lèrgics alimentaris
Sport Hotels Resort & Spa de Soldeu rep el segell de qualitat Sense al·lèrgens
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Casa Beal va començar
aquest cap de setmana la ve-
rema. És la primera collita que
es fa al país per elaborar vi de
gel. El propietari de l’empresa
vinícola, Joan Visa, va explicar
que per produir aquesta espe-
cialitat cal collir el raïm gelat i
pansificat a les vinyes i prem-
sar-lo ràpidament. Es van collir
350 quilos de raïm. El raïm és d’una varietat alsaciana, la Ge-
würztraminer, que ja es cultiva a la muntanya, tot i que les vi-
nyes de Casa Beal són les més altes d’Europa. El procés òp-
tim per la collita és una temperatura d’entre -8º i -12º. La pan-
sificació era la correcta, i les baixes temperatures dels darrers
dies i la previsió d’augment del fred van fer que Casa Beal es
posés a treballar per elaborar el primer vi de gel del país. S’es-
pera que el most obtingui una graduació d’entre 18 i 20 graus.

Es cullen 350 quilos
de raïm en la primera
verema per a vi de gel
d’Andorra

Joan Visa fent la verema del raïm gelat i pansificat.
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